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Wat is Gasterij De Smid? 
 
Gasterij De Smid is een café/restaurant/zaalbedrijf in Lattrop. De nadruk van de activiteiten 
van De Smid liggen op het café en zaalgebeuren.   
In de zomermaanden is De Smid veelal een vertrouwde aanlegplaats voor toeristen en fietsers. 
Voor deze periode is er een speciale menukaart. Verder kunt u er prima lunchen op het terras 
of in het heerlijke “ouderwetse” dorpscafé. Een borrel aan de bar, of even een krantje lezen 
aan de stamtafel.  
Kortom;  “Er is altijd wel een reden voor De Smid” 
 

Wij heten u van harte welkom! 
 
Openingstijden keuken: 
*Mei  t/m Augustus: 12.00 t/m 20.00 uur 
 (woensdagen gesloten) 
 

*Buiten deze periode om is het zinvol te informeren naar de mogelijkheden.  
Wanneer er partijen zijn is de keuken beperkt geopend, om teleurstellingen te voorkomen kunt 

u ons bellen 0541-229223 

 



 
Uit de soepketel; 

 
(geserveerd met stokbrood en kruidenboter) 

 
“Dwars door de tuin-soep”       €    4.00 
Heerlijke, eerlijke groentesoep 
 
Romige tomatensoep        €   4.00 
 
“Soep oet Oatmuske”        €   4.50 
Uiensoep met spekjes en stokbrood met kaas 
 
Mosterdsoep         €   4.50 
Ook De Smid weet waar Abraham de …… 
Heerlijk romig met spekjes 

 
 

Koude voorgerechten; 
 

(geserveerd met stokbrood en kruidenboter) 
 
Gamba’s  “Lattropical”       €   7.75 
Lauw-warme gamba’s op een bedje van frisse sla 
 
Kipsalade  “Barneveld”       €   7.75 
Reepjes gebakken kipfilet, lauw-warm geserveerd op een frisse salade  
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

 
 
 
 

Toeristenmenu: 
Keuze uit groentesoep, tomatensoep, mosterdsoep of uiensoep 

*** 
Schnitzel met keuze uit jägersaus, zigeunersaus, roomsaus of  

gebakken uien/champignons met spekjes 
*** 

Kleine sorbet of koffie 
€ 17.50 p/p 



Van ’t smidsvuur........ 
Schnitzel naturel        € 11.00 
Schnitzel,          € 12.50 
met jägersaus of zigeunersaus of met roomsaus    
Smids – schnitzel,        € 12.50 
met gebakken uien, champignons en spekjes    
Holsteiner – schnitzel,       € 12.50 
met 2 gebakken eieren        
Schnitzel “Clementine”,       € 13.50 
uit de oven met kaas, ananas en tuinkruiden 
 
Stoofpotje “Hek  van ’n dam”       € 13.50 
heerlijk, eerlijk, ouderwets lekker rundvleespotje  
geserveerd met puree volgens recept van Gerrit Hek       
Varkenshaas medaillons       € 15.00 
malse medaillons met champignonroomsaus 
Saté van de haas         € 15.00 
spies van malse varkenshaasmedaillons met satésaus 
Varkenshaas “ Boer-gondisch”      € 15.00 
medaillons, pittig gekruid met gebakken spekjes, 
champignons, uien en paprika   
Spare-ribs “ El Christiano”        € 15.00 
geserveerd met knoflooksaus  
Kluifjes van “Voot-Smid”       € 15.00 
2 beenhammetjes aan een kluifje met honingmosterdsaus.  
Heerlijk gemarineerd, om je vingers bij af te likken…..  
Biefstuk van de haas naturel       € 17.00 
Biefstuk “beurre de Paris”       € 18.00 
met kruidenboter  
Biefstuk van de haas met gebakken uien en champignons   € 18.50 
Biefstuk van de haas “Poivre”       € 18.50 
met een romige pepersaus  
Biefstuk op z’n “Boer-gondisch”      € 18.50 
pittig gekruid, geserveerd op gebakken spekjes, 
champignons, uien en paprika   
Vegetarische schotel        € 11.50 
omelet met groente, champignons, uien en kaas 

 

Uit ’t water….. 
Spies van pangasiusfilet        € 17.50 
“Gamba – Samba”        € 17.50 
heerlijke gebakken gamba’s met knoflooksaus 

 
*Alle hoofdgerechten worden geserveerd met  

gebakken aardappelen, frites, rauwkostsalade en groente. 

 
Voor de kids; 

Snackspies met frites en appelmoes      €   4.50 
Kleine pannenkoek met bol vanille-ijs     €   4.50 

 



IJskoud gesmeed; 
 
Vruchtensorbet        €   4.50 
vanille-ijs, vruchten, saus en slagroom 
 
Kinder-ijsje / Senioren-ijsje       €   3.50 
kleine sorbet 
 
Coupe “Romanoff”        €   5.00 
vanille-ijs en aardbeienijs, verse aardbeien, 
romanoffsaus en slagroom 
*(seizoensgebonden)  
 
Smids favoriet         €   5.00 
Vanille-ijs met boerenjongens, advocaat en slagroom 
 
Dame Blanche        €   4.50 
Vanille-ijs met chocoladesaus en slagroom 
 
Coupe “Blaise N’Kufo”       €   5.00 
Twentse topper! Chocolade, straciatella en vanille-ijs  
met karamelsaus en slagroom 
 
“KOOS & TO”        €  5.00 
AbriKOOS/amaretTO-ijs en vanille-ijs met  
amaretto likeur en slagroom  
 
IJsclub          €          4.50 p/p 
Vanaf 4 pers. serveren wij verschillende ijssoorten  
op schaal, met warme saus en slagroom 
 

*Wij verwerken ambachtelijk ijs van Boermarke uit Enschede 
*Ons ijs bevat geen gluten 
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